
GM404 - DÜNYA MUTFAKLARI II - Turizm Fakültesi - Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü
Genel Bilgiler

Dersin Amacı

Bu dersin amacı; dünya mutfak kültürünü araştırmak, tanıtmak, bu mutfaklardan yemekler hazırlanması, ye
ilişkin faaliyetlerin yürütülmesi yeterliklerinin kazandırmak. Asya, Amerika ve Orta Doğu mutfaklarında yem
Dersin İçeriği

Kuzey ve Güney Amerikan Mutfak Kültürleri Orta Asya Mutfak Kültürleri Orta Doğu Mutfak Kültürleri Uzak 
Avustralya Mutfak Kültürü
Dersin Kitabı / Malzemesi / Önerilen Kaynaklar

Fumey, G. & Etcheverria, O. (2007). Dünya Mutfakları Atlası. NTV Yayınları. Gürbüz, B. (2007). Dünya Mutfağ
Yemekleri Serisi. İstanbul: Boyut Yayıncılık Şahin Perçin, N (2020). Dünya Mutfak Kültürleri. Beta Yayınları Mo

Planlanan Öğrenme Etkinlikleri ve Öğretme Yöntemleri

Sözlü, görsel anlatım ve uygulama

Ders İçin Önerilen Diğer Hususlar

Ders hem uygulamalı hem de teorik olarak işlenmektedir.

Dersi Veren Öğretim Elemanı Yardımcıları

yoktur
Dersin Verilişi

Örgün eğitim
Dersi Veren Öğretim Elemanları

Öğr. Gör. Kader Parlak

Program Çıktısı

1. DÖÇ-1 Uzak Doğu mutfak kültürlerini bilir ve yemeklerini yapar
2. DÖÇ-2 Kuzey ve Güney Amerikan mutfak kültürlerini bilir ve yemeklerini yapar
3. DÖÇ-3 Orta Asya mutfak kültürlerini bilir ve yemeklerini hazırlar.
4. DÖÇ-4 Orta Doğu mutfak kültürlerini bilir ve yemeklerini hazırlar.
5. DÖÇ-5 Avustralya mutfak kültürünü tanır ve yemeklerini hazırlar
6. DÖÇ-6 Dünya Mutfak Kültürlerini bilir, füzyon uygulamalar yapar ve yaratıcı, yenilikçi sunumlar çıkart
7. DÖÇ-7 Kafkas Mutfak kültürlerini bilir ve yapar
8. DÖÇ-8 Afrika Mutfak Kültürlerini bilir ve uygular
9. DÖÇ-9 Hint mutfak kültürünü bilir ve uygular

Haftalık İçerikler

Öğretim

Pr
og

ra
m

 ta
nı

m
la

rı 
ve

 ç
ık

tıl
ar

ın
ı P

D
F 

e 
ak

ta
rm

a



























Program tanımları ve çıktılarını PDF e aktarma

PDF olarak al

29.01.2026 14:24 Program tanımları ve çıktılarını PDF e aktarma

https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/CourseContentAndDescription/ExportToPdf?cultureId=1&courseId=39165&year=2025&assessmentId=… 1/1

https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/Home/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/ProgramDescriptionAndOutcome/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/CourseContentAndDescription/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Institute/PostGraduate/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/Calender/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/List/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/SessionManagement/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/QuestionManagement/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/AdvisoryEvent/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/Exemption/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/CourseTemplate/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/OnlineClass/Index

